
ds Trinke 
 

Kafi, Tee mit & ohni Güx 
Kaffee crème, Espresso, koffeinfrei          4.40 

Milchkaffee, koffeinfrei           4.50 

Doppelter Espresso          6.00 

Cappuccino warm oder freddo         5.50 

Latte Macchiato warm oder freddo                       6.00 

Kaffee melange           5.80 

Schokolade, Ovomaltine 2dl (kalt/warm)        4.80 

Schokolade, Ovomaltine mélange         6.00 

„Gmeindrotskafi“ (Whiskycreme, Rahm)         17% Vol  4cl   8.50 

Kafi Amaretto (Amaretto di Saronno Rahm, Zucker)    28% Vol 4cl  8.50 

Schümlipflümli        37,5% Vol 4cl  8.50 

Kafi fertig/Luz (Zwetschgen, Kräuter, Birnen*, Zucker)    37.5%/50%* Vol 4cl 6.50 

Brandwachkafi (Luz > Abricot & Rum- Mischung, Dörraprikose, Zucker)  40% Vol 4cl  7.50 

Apfelpunsch/Rumpunsch          5.00 

Länggass-Tee (Minze, Schwarz, Berner Rose, Edelweiss, Chai)      5.30 

Tee-Rum (mit Schwarztee)      35% Vol  4cl  6.80 

Holdrio (Hagenbuttentee, Zwetschgen, Zucker)     40% Vol  4cl  6.80 

Fröschli (Minzentee, grüner Vodka, Zucker)      17% Vol  4cl  6.80
  

Mineral 
        2dl 3dl 5dl 1lt 1,5lt 
Mineralwasser Arkina (mit/ohne)     3.30 3.70 5.20  9.00 

Ramseier Schorle, Rivella rot/blau, Cola/Zero, Fanta, Citron  3.50 4.30 5.60  12.00 

hausgemachter roter Eistee     3.80 4.70 6.40       11.50 

Schweppes Indian Tonic, 2dl/offen     4.90     

Orangensaft       4.60 5.90 8.00        12.00 

Leitungswasser       1.00 2.00 3.00   4.00 

 



Bier offä 
        2dl 3dl 5dl  Pitcher (1,5lt) 

Feldschlösschen Hopfenperle    4,8% Vol  3.80 4.50 5.80 17.00 

Löwenbier Lager aus Grünenmatt   4,8% Vol  4.50 5.30 6.80 20.00 

• ou aus Panaché ds ha 
  

Bier & Moscht ir Fläsche 
Feldschlösschen Lager        4,8% Vol  5dl  5.80 

Feldschlösschen Weizenfrisch      alkoholfrei 3,3dl  5.00 

Valaisanne Pale Ale       5,2% Vol  3,3dl  6.20  

Grimbergen rouge      5,5% Vol  2,5dl  6.50 

Grimbergen ambrée      6,5% Vol  2,5dl  6.80 

Eve Grapefruit Cosmo       3,1% Vol   2,75dl  5.70 

Stahler Bier Hell aus Grossdietwil, helles Lager   4,8% Vol  3,3dl  6.50 

Stahler Bier Dunkel aus Grossdietwil, Schwarzbier    4,8% Vol   3,3dl  6.50 

Stahler Bier Port Stout aus Grossdietwil, Stout    7,5% Vol   3,3dl  7.30 

Stahler Bier India Pale Ale aus Grossdietwil, IPA   7,5% Vol   3,3dl  7.30 

Ramseier suure Moscht      4% Vol  5dl  5.80 

Ramseier suure Moscht      alkoholfrei 5dl  5.80 

  

Aperitif  
Husapéro blaues Wunder – Prosecco, Dörrpflaume, Sirup von siruper.ch 12% Vol 1dl  9.00 

Lillet red Berry -  Lillet blanc, mit Tonic Water, Beeren   17% Vol  4cl  9.00 

Gsprütze Wysse (süss oder herb)      12% Vol  1dl  8.00 

Prosecco/ Moscato       12,5% Vol  1dl  6.50 

Apérol Spritz - Apérol, Prosecco, Mineral     11% Vol 4cl/ 1dl     9.00 

Appenzeller Alpenbitter       29% Vol 4cl  7.00 

Campari mit Orangenschnitz/ Orangensaft     23% Vol 4cl             6.80/ 8.00 

Cynar mit Orangenschnitz/ Orangensaft     16,5% Vol  4cl            6.80/ 8.00 

Martini weiss        15% Vol 4cl  7.50 

Marito Mix (Likör aus Schweizer Kräuter, Sodawasser, Zitrone)  27% Vol 4cl  8.50 

Martini rot alkoholfrei/ mit Orangensaft     alkoholfrei 4cl            5.50/ 7.50 

Bistro-Virgin (Martini rot alkoholfrei/Citron)     alkoholfrei 4cl             7.50
     



 

WY offä           

        1dl 2dl 3dl 5dl  

Wyssä     

Coer de la Cote AOC la Cote Luins (Chasselas) CH   4.50 9.00 13.50 20.00 

Fruchtbare und sonnige Landschaften der Waadt schenken uns diese Trauben, aus denen der Winzer vom schweizerischen Weingut Bolle 
mit Raffinesse und Feingefühl diesen Weisswein hervorzaubert.  

 

Cave des Coteaux Le Fifty-Fifty (Riesling Sylvaner, Gewürztraminer) CH 5.50       11.00 16.50 24.50 

Goldige Farbe, in der Nase dem Holunder ähnelnd. Im Mund sehr ausgewogen mit einer angenehmen Säure und einem schönen Abgang. 

 

Senne Wy weiss (Valais AOC Amigne, Ermitage, Chasselas, und Heida) CH  6.50        13.50 19.50 27.00 

Strohgelbe Farbe. Ausserordentlich feines, delikates Bukett, mit Aromen von Nüssen, Honig und exotischen Früchten. Auf dem Gaumen 
körperreich mit einer schönen Lebhaftigkeit und einem langanhaltenden Abgang. Leicht süss. 

 

Rotä 

Calmelo Primitivo Puglia (Primitivo) IT    5.00 10.00 15.00 24.50 

Würzig, kräftig und doch rund im Abgang. Die Rebsorte Primitivo wird überwiegend an sonnenverwöhnten Weinbergen in Süditalien 
angebaut, und das in manchen Gebieten schon seit rund 250 Jahren. 

 

Chäsi Wy rot (Dôle du Valais AOC)      5.50       11.00 16.50 26.50 

Dieser Tropfen, eingebürgert in den Herzen der Emmentaler und weit aus bekannt für seine fruchtig leichten Komponenten, die jedem 
Chnorz ein heiteres Gemüt entlockt. 

 

Senne Wy rot (Valais AOC Humange rouge, Cornalin, Pinot noir, Syrah, Diolinoir)  6.50       13.50 19.50 27.00 

Fruchtige, würzig und vollmundig. Das Trinkerlebnis aus dem Wallis. Der Rebberg La Golette liegt idyllisch gelegen auf der Gemeindegrenze 
zwischen Leytron und Chamoson und ist bestockt mit typischen Walliser Rebsorten.  

 

WY ir Fläsche 

Wyssä   

Weingut Schlössli, Schafis, Sauvignon blanc CH   7,5dl    48.50 

Subtiles Bouquet, das klassische Nuancen von Holunderblüten und Zitrusfrüchten offenbart. Fruchtiger und erfrischender Charakter im 
Auftakt. Dieser Sauvignon Blanc ist schmackhaft, ausgewogen und animierend! 

Rotä 

Calmelo Primitivo di Manduria maturato in barrique (Primitivo) IT 7.5dl    41.00 

Struktur voller Körper, gut eingebundene Tannine, sehr lange im Abgang. Kirschrot im Glas, Aroma nach Zwetschgen, Cassis. Die Rebsorte 
Primitivo wird überwiegend an sonnenverwöhnten Weinbergen in Süditalien angebaut. 

 

 



 

Weingut Schlössli, Pinot Noir, Schafis CH                  7,5dl    46.50 

In großen Fässern gereifter Wein. Viel Präzision und Klarheit in diesem Bouquet, in dem klassische Pinot Noir-Aromen mittels Nuancen von 
roten Beeren und Kirschen hervorgehoben werden. Am Gaumen vereint der Wein Frische und Kraft. Feinkörniges Tannin. Ein ausgewogener, 
schmackhafter und vielversprechender Wein.  

 

Tamaral Crianza, Tempranillo, Ribera del Duero ESP   7,5dl    45.00 

Leuchtend kirschrote Farbe. In der Nase vielfältige Aromen nach reifen Früchten, wie Pflaumen und Aprikosen sowie Noten von Vanille und 
Kakao. Ausdrucksvoll am Gaumen. Warm und seidig mit anhaltendem Abgang. 

 

Puro von Dieter Meier, Malbec, Mendoza ARG   7,5dl    51.00 

So geht Wein in seiner reinsten Form. PURO (rein) wird aus biologischen Trauben vegan hergestellt, die vom Weinberg in Agrelo stammen. 
Ein junger, frucht-intensiver Malbec von dichtem Violett-Rot. Im Duft Noten von gekochten Früchten, Kräutern wie Thymian und Minze, und 
dezent auch gemahlenes Gestein. Weich und füllig im Gaumen, sehr schöne, saftige Malbec-Fruchtigkeit die lange nachklingt, schöne, weiche 
Gerbstoffe geben dem Wein die nötige Struktur.  

 

Spirituosä  
Zwetschgen        40% Vol 4cl  6.00 

Kräuter/ Kirsch/ Pflümli/ Birnen*      37.5%/50%* Vol 4cl 6.00 

Äntebüsi (Chümi - Bätzi)        33% Vol 4cl  6.50 

Grappa Moscato Paesanella      41% Vol 4cl  8.70 

Calvados AOC Morin        40% Vol 4cl  7.50 

Weinbrand vom Schlössli, Weingut Schlössli Schafis    42% Vol 4cl   8.50 

Marc vom Eichenfass, Weingut Schlössli Schafis    43% Vol 4cl  8.00 

Rémy Martin, Cognac       40% Vol 4cl  8.00 

Whisky Jonny Walker Red Label      40% Vol 4cl  8.00 

Whisky Langatun Old Deer Single Malt     40% Vol 4cl  9.50 

Whisky Cream Likör       16% Vol 4cl  7.00 

Amarula, Cream & Marula Fruit      17% Vol 4cl  7.00 

Amaretto di Saronno       28% Vol 4cl  7.00 

Le vielle Abricot des Trois rois      40% Vol 4cl  8.00 

Tonquerray, London Dry Gin      43,1% Vol 4cl  8.00 

Vieille Prune Védrenne        40% Vol 4cl  8.00 

Wodka Trojka grün       17% Vol 4cl  7.00 

Rum, Captain Morgan Gold       35% Vol 4cl  7.00 

> Mischgetränkzuschlag            3.00 

 



ds Ässe 
 

Snäcks und Apéro 

◊  Sandwich mit Käse, Rohschinken oder Salami      7.80 

◊  Portion Pommes frites         8.00 

◊  Chicken Nuggets (husgmacht) mit Currysauce                14.50 

    Doppelte Por�on                                 26.50 

 ◊  Löie-Stägli (Fleisch- und Chäsplättli, Antipasti, Chrüteranke und feins Brot)                     23.50 

              

 

Salat & Suppe        
◊  chlyne grüene Salat                       8.00 

◊  chlyne gmischte Salat                             10.50 

◊  Bistro Salat mit Poulet, Späck, Tomaten, Rüebli und Croutons   23.00 

◊  Bistro Salat Vegi (saisonali Zutate)       17.50 

 

 

Saisonsuppe:  

◊ zur Vorspiis            9.00 

◊ Suppe-Znacht im Löie-Töpfli        16.00 

 

 

 

 

 

 

 

 



Houptspiisä 

◊ Schnitzubrot (zwöi Schwinsschnitzeli, Zibele, Salat, Tomate und rassigi Peperonisauce)   14.00 

◊ Schwinsschnitzu paniert & Pommes frites Zitrone und Ketchup    24.00 

◊ Rindshamburger 200g vom rutschihof.ch (Heimiswil) mit Tomate und Salatblatt  

   & Süesshärdöpfu Pommes Frites       28.50 

◊ Vegiburger (huusgmacht) im schwarze Brötli mit Tomate und Salatblatt  

   & Süesshärdöpfu Pommes Frites       22.50 

• Wer no chly meh Zuetate zwüschem Brötli möcht: 
o Späck          1.50 
o Chäs          1.50 
o Zibele          1.00  
o Chili-Suurchabis                    1.00 

 

◊ Schwiinsrahmschnitzeli are Champignonsauce 

   Butternüdeli und Rahmpfirsich       27.00 

◊ Rösti mit Chäs überbache, Späck und Spiegelei     21.50 

         

◊ Flammchueche midi/gross         11.50/18.50 

 - mit Crème fraiche, Poulet, Curry & Erdnüss   

 - mit Crème fraiche, Rohschinke, Zibele & Chäs 

 - Vegetarisch  
  

 

 

für Ching 

◊ chlyni Por�on Pommes frites mit Ketchup       6.80 

◊ Chicken Nuggets (husgmacht) Currysauce      10.50 

◊ Schwinsschnitzu paniert & Pommes Frites      16.50 

◊ Schwiinsrahmschnitzeli are Champignonsauce 

   Butternüdeli und Rahmpfirsich       18.50 
 

 

 



Dessär 

◊ Ämmitaler Merängge mit Nidle & Erdbeeriglace     12.70 

◊ Heissi Liebi (Vanilleglace mit warme Beeri und Nidle)    12.70 

◊ Schoggi-Schlemmerei   

  (warms Schoggichüechli mit flüssigem Kern, Fruchtsauce und Fruchtgarnitur) 13.70  

◊ Ice Café mit Nidle         10.80 

◊ Sorbet-Troum (Süessmost-Sorbet mit Calvados)     11.50 

◊ Colonel (Zitronen-Sorbet mit Vodka)      11.50 

       

◊ ä feini Chugle Glace im Weckglesli/ Nidle          3.60/ 1.00 

- Rahmglace: Vanille, Erdbeer, Schoggi, Mocca 

- Sorbet: Süessmost, Zitronen 

   

 

 

 

 
      

                                                                                                                           

Angebot solange Vorrat. Preise sind in Schweizer Franken und inkl. 8,1% MwSt.  

Allergen-Informationen geben Ihnen unsere Mitarbeiter gerne auf Anfrage 
 

Wir kochen mit Schweizer Fleisch und berücksichtigen regionalen Produkte wie Lieferanten. Unser Brot und Backwaren werden in der 
Schweiz hergestellt. Wir dürfen Ihnen folgenden Partner vorstellen: 

Emmentaler Schaukäserei, Affoltern iE. 

Dorfkäserei Dürrenroth, Dürrenroth 

Metzgerei Schlüchter, Dürrenroth 

Rutschi Hof, Heimiswil 

Weingut Schlössli, Schafis 

Früchte Sigrist, Kleindietwil 

Backwaren Gebr. Gurtner AG, Neuenegg 

Schaubäckerei Meier, Affoltern i.E.,  



    
verwile & gniesse im 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Öffnungszeiten 

Mitwoch  17:00h—23:30h 

Donnerstag  17:00h—23:30h 

Freitag   17:00h—00:30h 

warme Küche 18:00h—22:00h 

 

Anlässe ausserhalb der regulären Öffnungszeiten auf Anfrage. Organisatorisches und AGB's siehe Banketkarte. 

 

Emmentalerhof/Seminarräume mit Löie-Bistro, c/o  krea�vtraining.ch gmbh, Dorfstrasse  7, 3416 Affoltern i.E. 

www.löie-bistro.ch 

 

 

 

http://www.l%C3%B6ie-bistro.ch/


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


